
SEZIONE CAMPANIA 
 

IL 30 NOVEMBRE 2025 
INVITA 

TUTTI I SOCI A PARTECIPARE 
AL S E C O N D O  RADUNO ANNUALE DEL 2025 

PARCO ARCHEOLOGICO CUMANO (ANTRO DELLA SIBILLA CUMANA) 

E 
 

PRANZO NATALIZIO DELLA SEZIONE 
presso il RISTORANTE “LUNA DI MIELE EVENTI 

LICOLA-VARCATURO 
(VIA RIPUARIA 274 VARCATURO tel. 0815091415) 

(dove degusteremo ottime pietanze e ci scambieremo gli auguri per le imminenti festività) 
 
Il Parco Archeologico di Cuma viene individuato nel 1927 grazie agli scavi diretti dal professor A. Maiuri, che misero in luce gli edifici principali dell’acropoli. 
Da quel momento sono state condotte numerose ricerche e campagne di scavo, che hanno consentito un notevole ampliamento della superficie demaniale del 
Parco, oggi pari a ca. 50 ettari. L’area attualmente visitabile è costituita dall’acropoli, che racchiude l’Antro della Sibilla alle pendici della collina, poi salendo 
sulla rocca la Torre Bizantina con il Belvedere, la Terrazza Inferiore, tradizionalmente denominata Tempio di Apollo, e la Terrazza Superiore sulla sommità 
del Monte di Cuma, denominata Tempio di Giove. La definizione di Antro della Sibilla si deve sempre al professore A. Maiuri che nel 1932 scavò il monumento 
in nome della affannosa ricerca dei luoghi descritti da Virgilio che si protraeva da molti secoli. La galleria offre la corrispondenza di alcuni elementi con i versi 
che alludono a un luogo misterioso e oscuro con “cento porte” dalle quali il vento faceva turbinare le foglie su cui la Sibilla scriveva i responsi. Benché non 
possa corrispondere al 100% al celebre Antro, il monumento ha goduto di una fama incontrastata, che lo ha reso noto in tutto il mondo e che attrae visitatori 
da ogni parte, per la meravigliosa suggestione che crea la forma peculiare della galleria insieme ai giochi di luce delle aperture laterali. 

N.B.: il sito è parzialmente accessibile alle persone con disabilità motorie. 
 
La giornata si svolgerà con il seguente programma: 
- per i Soci della Provincia di Napoli (Nuclei Napoli, Torre, Fratta-Nola) 
0re 07:25, per i partecipanti prenotati per il viaggio in bus, ritrovo al Centro di Lavoro di “G. Ferraris” (PULMANN A) e Enel 
Zona Torre (PULMANN B) 
Ore 07:45, partenza dei Pullman per il Parco Archeologico di Cuma Via Monte di Cuma, 1 – 80078 Pozzuoli (NA) 
I Soci dei Nuclei Napoli, Torre e Nola-Fratta che parteciperanno con mezzi propri avranno un RIMBORSO AD 
AUTO di € 10,00. 
  
- per i Soci partecipanti dei Nuclei Avellino-Benevento, Salerno, Caserta e Basso Lazio,  previo accordi con i 
Responsabili di Nucleo, si opterà per:  
 - se raggiungeranno il Parco Archeologico di Cuma con mezzi propri avranno diritto ad uno sconto sulla quota di 
partecipazione per RIMBORSO AD AUTO di €15 
- se i partecipanti del Nucleo sono numerosi (più di 30) si valuterà con i relativi Responsabili di Nucleo l'eventuale noleggio 
di un pullman con il quale raggiungere il Parco. In questo caso non sarà applicato lo sconto sulla quota di partecipazione. 
  
Ore 09.00: divisione dei partecipanti in gruppi da 50 ed inizio visite con guide accreditate 
Ore 12.00 (circa): partenza per il ristorante  
Ore 12.45 (circa): arrivo e aperitivo di benvenuto 
Ore 13,15 (circa) TUTTI A TAVOLA! 
 
Il pranzo sarà allietato dalla musica di un piano bar 
Nell’intervallo tra la prima e seconda portata verranno premiati eventuali Soci seniores presenti e un’estrazione a premi  
  
Menù Mare 
Antipasto mare: “Luna di miele” 4 portate e a centro tavola vassoio di alici fritte. 
Primi piatti: paccheri ai frutti di mare e risottino alla pescatore. 
Secondo piatto: frittura di gamberi e calamari con insalatina primavera 
Sfizi natalizi dello chef 



Frutta tagliata di frutta fresca di stagione 
Torta: Pan di Spagna crema chantilly, lamponi e gocce di cioccolato. 
Spumante e bevande incluse (acqua minerale, vino ed eventuali bibite), caffè, digestivo. 

 
Menù Terra 
Antipasto Terra: “Luna di Miele” 4 portate e a centro tavola vassoio di alici fritte 
Primi piatti: paccheri alla siciliana e Risottino speck e provola 
Secondo piatto: tagliata di angus rucola e grana con patate al forno 
Sfizi natalizi dello chef 
Frutta: tagliata di frutta fresca di stagione 
Torta: Pan di Spagna crema Chantilly, lamponi e gocce di cioccolato 
Spumante e bevande incluse (acqua minerale, vino ed eventuali bibite), caffè, digestivo 
Ore 18.30 (circa): fine pranzo e rientro ai luoghi di provenienza 
Quota intera di partecipazione: € 45,00 adulti, € 25,00 bambini sino 12 anni  
Numero partecipanti: minimo 150, massimo 300 

PRENOTAZIONI ENTRO IL 21 NOVEMBRE 2025 (con indicazione del menù scelto) 
Contestualmente pagamento quota tramite bonifico  
Poste Italiane spa  
Anse Campania  
Via G. Ferraris, 59 Napoli  
IT72J0760103400000026879809  
 
e contemporaneo invio copia tramite WhatsApp ai Referenti Anse: 
Ciro L’Astorina   cell.  3334488484 
Luigia Di Bonaventura  cell. 3388322093 
Gennaro Occhiobuono  cell. 3409651810 
Fausto Imbò   cell. 3280118699 
Giuseppe Sanità  cell. 3311311218 
Mario Di Gregorio  cell. 3515307434 
  
e/o al proprio Responsabile di Nucleo : 
Lorenzo Pulzone  cell. 3296163255 
Angelo Savoia   cell. 3473346258 
Paola Pennacchio  cell. 3295952370 
Giulio Errico   cell. 3667486043 
Pasquale Casillo  cell. 3284329358 
Gennaro Menzione  cell. 3312830840  
Vincenzo Cozzolino  cell. 3284547739 
  

VI ASPETTIAMO NUMEROSI TRATTANDOSI DELL’EVENTO ANNUALE PIU’ IMPORTANTE DELLA SEZIONE 
  

BUON DIVERTIMENTO A TUTTI I PARTECIPANTI  
E BUONA FORTUNA NELLA ESTRAZIONE DEI NUMEROSI PREMI! 

 
 
 

 Napoli, 21 ottobre 2025       Il Comitato Direttivo Anse Campania  
Il Presidente 

            Rosario Gargano 
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